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Sle.

Ant ipast I (Antipasti)

Carpaccio di manzo classico
Klassisches Rindercarpaccio

Mozzarella di bufala, pomodori e pesto
Buffelmozarella mit Tomate und Pesto

Zuppa (Suppe)

Minestrone alla veneziana con pastina
Venezianische Minestrone mit feiner Pasta

Zuppa di vongole alla Terraferma
Venusmuschelsuppe nach Art der Terraferma

Insalata (saar

Insalata lattuga ,,Canale Grande” con tonno e cipolle

Salat ,,Canale Grande” Kopfsalat
mit eingelegten Zwiebeln und Thunfisch
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Sle.

Pasta e risotto (pasta & Risotto)

Rigatoni con salame grigliato

Rigatoni mit gegrillter Salami

Risotto alle seppie con verdura grigliata
Tintenfisch-Risotto mit gegrilltem GemUse

Scampi alla Busera con spaghetti
Scampi a la Busera mit Spaghetti

Tortelli pomodori secchi e mozzarella
Tortelli mit getrockneten Tomaten und Mozzarella

Ravioli ai cinque formaggi

Ravioli mit 5 Kasefullung
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Sle.

S ec Ondl (Hauptgang)

Carne di maiale cotta lentamente, con patate al timo, cavoli e chutney alla mela
Langsam gegarter Schweinericken mit Thymiankartoffeln,
Schmorkohl und Apfel Chutney

Fegato di vitello alla veneziana con polenta cremosa
Kalbsleber auf Venezianische Art mit cremiger Polenta

Merluzzo in salsa aromatica al pomodoro con finocchi al forno e risotto nero
Kabeljau in aromatischer Tomatensauce

mit gebackenem Fenchel und schwarzem Risotto

Chili vegetariano
Vegetarisches Chili

D Ol C l (Dessert)

Tiramisu alla veneziana

Venezianisches Tiramisu

Salame al cioccolato con panna montata

Schokoladensalami mit Sahne

Cannoli siciliani ripieni di crema alla ricotta e vaniglia
Mit Vanille Ricottacréme geflllte Knusperrélichen

Gelato a scelta
Eiscreme nach Wahl
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B e Vande (Getriinke)

Casa Nova Cocktails

Rosato Mio 6,50 €

Ramazzotti Aperitivo Rosato, Prosecco

Aperol Sprizz 6,50 €

Aperol, Prosecco, Soda

Aperol Sour 6,90 €
Aperol, Limone, Arancia

Aperitivo

Aperol 4 3,90 €
Campari 4 3,90 €
Cynar 4l 3,90 €
Liquore

Sambuca 4 cl 3,90 €
Averna 4l 3,90 €
Ramazzotti 4l 3,90 €
Fernet-Branca 4 cl 3,90 €
Grappa

Nonino Il Prosecco 4 cl 5,20 €
Nonino Lo Chardonnay 4 cl 5,20 €
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Spumante
Prosecco Maschio dei Cavalieri 0,11 3,90 €
Extra Dry 0,751 27,20 €

Vino Bianco

Pinot Grigio 0,21 10,90 €
Livio Felluga, Colli Orientali, del Friul 0,75 | 39,90 €
Gavi D.O.C.G. 0,2 | 6,70 €
Giacosa Fratelli, Piemonte 0,75 | 24,90 €
Vernacchia di San Gimignano D.O.C. 0,21 6,70 €
Teruzzi & Puthod, Toscana 0,75 | 24,90 €
Chardonnay D.O.C. 0,21 6,70 €
Alois Lageder, Alto Adige 0,75 | 2490 €
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Vino Rosso

Barolo ,Parej” D.O.C.G. 0,21 12,90 €
Icardi, Piemonte 0,75 | 4490 €
Moscafratta Rosso I.G.T. 0,21 10,90 €
Agareno, Sicilia 0,751 39,90 €
Chianti Classico D.0O.C.G. 0,2 | 8,20 €
San Fabiano, Calcinaia, Toscana 0,75 | 29,90 €
Poggio ai Ginepri D.O.C. 0,2 | 8,20 €
Tenuta Argentiera, Toscana, Bolgheri 0,75 | 29,90 €
riff Rosso 0,2 | 6,70 €
Cantina Riff — Selezione Alois Lageder 0,75 | 24,90 €

Alto Adige, Dolomiti I.G.T.

Vino Rosato

Bardolino Chiaretto D.O.C. 0,21 5,40 €
Corte Seresina, Veneto 0,75 | 19,90 €

Bevanda Calda

Caffé Italiana 5,40 €
Amaretto, Caffée, zucchero di canna, crema

Latte Macchiato 2,80 €
Cappuccino 2,60 €
Espresso Macchiato 2,20 €
Espresso 2,00 €
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